1 pacote de macarrdo

1 pacote de molho de tomate
2 folhas de louro

1 tablete de caldo de carne

1 pitada de pimenta do reino
1/2 cebola

2 colheres de sopa de oleo

1 pitada de sal

1/2 litros de agua

Ferva a agua e coloque o macarrao, quando estiver pronto cologue um pouco de 6leo para ndo grudar.

Em uma panela coloque o éleo a cebola e o caldo de carne espere fritar a cebola e coloque o molho de tomate, as
folhas de louro, a pimenta-do-reino, o sal.
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