Massa:2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de aclcar

2 colheres de linhaca dourada moida

4 macas gala ou similar (médias) com casca
3 ovos

1 xicara de 6leo

1 colher de sopa de fermento em pé quimico

Cobertura:1/2 xicara de aclcar cristal
1 colher de cha de canela em pé
1/2 colher de cha de cravo em pé

1 colher de chd de noz-moscada em pd

Em uma tigela, misture a farinha, o aclcar, a linhaca e o fermento.

Retire as sementes das macas.

Pigue duas magas em cubinhos e junte a farinha.

Bata no liquidificador as outras duas macds, 0s ovos e o dleo.

Despeje o liguido sobre as farinhas com as macas picadas e misture muito bem (ndo precisa batedeira).

Coloque em forma untada, misture o acUcar cristal com as especiarias e polvilhe sobre a massa com o auxilio de

uma peneira.

Assar por aproximadamente 40 minutos.
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