Massa:650 g de batatas descascadas e cozidas
500 g de farinha de trigo

2 tabletes de fermento biolédgico

3/4 de copo de 6leo

1/2 copo de leite morno

sal

Recheio:Tomates
Atum
Cebola

Azeitonas verdes

Dissolva o fermento no leite, acrescente as batatas, a farinha, o éleo e o sal.

Misture bem a massa, abra-a numa assadeira e coloque os tomates em rodelas e o atum, a cebola, as azeitonas e

deixe descansar e crescer por uns 30 minutos.

Leve ao forno quente por uns 40 minutos.
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