3 paes dormidos em pequenos pedacos
2 ovos

1/2 litro de leite

8 colheres de aclcar

1 colher de sopa de aroma artificial de baunilha

No liquidificador coloque todos os ingredientes e bata até ficar bem homogéneo, mais ou menos 5 minutos.
Em uma forma com furo para pudim, faca uma calda com aclcar deixando-a bem caramelizada.
Cuidado para nao deixar queimar muito a calda, porque senao fica amarga.

Depois despeje o conteldo na forma e leve ao fogo no banho-maria até atingir a consisténcia desejada, mais ou
menos 30 a 40 minutos.

Eu fiz em cima do fogao, mas pode levar ao forno, fica a seu critério.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/51767-pudim-de-pao-sabor-baunilha-facil.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/51767-pudim-de-pao-sabor-baunilha-facil.html

