2 caixas de maria mole em pé

1 xicara de cha de leite quente
200 ml de leite de coco

1 lata de leite condensado

1 caixa de creme de leite

100 g de coco ralado sem aclcar
100 g de cerejas em calda
Hortela a gosto

1 pacote de wafer de limao

1 pacote de wafer de chocolate

Bata a maria-mole com o leite quente no liquidificador. Acrescente aos poucos, o leite de coco, o leite condensado
e o0 creme de leite. Cubra o fundo de um refratdrio com os wafers. Alterne camadas de biscoito e creme. Finaliza
com o creme. Por fim, acrescente o coco ralado, as cerejas e hortelad para decorar. Leve a geladeira por, pelo

menos, 2 horas.
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