Massa:2 ovos

2 xicaras de cha de leite

1 xicara de chd de éleo

2 xicaras de cha de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento em pé

sal a gosto

Recheio:1 peito de frango cozido desfiado e temperado a gosto
Milho verde
Azeitonas

1 caixa de creme de leite

Bater no liquidificador todos os ingredientes da massa, até obter uma mistura homogénea.

Em uma forma ou assadeira untada e povilhada, coloque a metade da massa, cubra com o recheio. Coloque

restante da massa por cima.

Leve ao forno preaquecido em temperatura moderada por cerca de 40 minutos.
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