
MACARRÃO AO MOLHO SUGO
INGREDIENTES

1 porção de palmito

1 porção de milho

1 porção de cogumelo

1 porção de bacon

1 porção de uvas passas

500 g de massa de macarrão espaguete

Queijo mussarela

Molho branco

MODO DE PREPARO

Em uma panela coloque a água para ferver, quando ferver coloque o macarrão.

Deixe até ficar al dente.

Quando estiver no ponto tire o macarrão, lave e reserve.

Em uma frigideira grande coloque o bacon, deixe que frite no seu próprio óleo, assim que fritar coloque o molho
branco e as porções, mexa sem parar.

Em seguida coloque o macarrão.

Quando o macarrão já estiver incorporado acrescente a mussarela.

Derreta o queijo e já pode servir.
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