Calda:2 xicaras de cha de agua
1 xicara de cha de acucar refinado
cravos

acucar refinado para passar

Massa: Misture o éleo, aclcar, a pinga, junte a farinha aos poucos até a massa ficar lisa e homogénea, ndo grudar
mais nas maos.

Faca rosquinhas, coloque em uma assadeira sem untar e leve ao forno até ficarem douradinhas.

Reserve.

Calda:Cologue em uma panela a agua, o aclcar e o cravo, deixe ferver.

Passe as rosquinhas feitas na hora nessa calda e passe no aculcar refinado.
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