Molho:1 1/2 copos de leite

1 colher (sopa) bem cheia de manteiga
1 pirex de queijo ralado

2 gemas

1 lata de creme de leite sem soro

Sal a gosto

1 colher (cha) de orégano

Para o molho bata tudo no liquidificador.

Arrume em um pirex 1 camada de pao regado com molho, 1 camada de mussarela, 1 camada de presunto ou peito
de peru.

Repita as camadas, sendo a Ultima coberta com mussarela.

Leve ao forno por mais ou menos 30 minutos.
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