4 ovos
1 lata de leite condensado
2 colheres de fermento em p6 (sopa rasa)

Farinha de trigo até deixar de grudar nas mados

Misture tudo fazendo uma massa firme que nao grude nas maos.
Faca rosquinhas do tamanho que desejar, eu prefiro nao tao grandes, frita melhor.

Frite em éleo quente, tendo o cuidado de sempre ir controlando a temperatura para que a massa cozinhe por
dentro.

Rende muito essa receita (o n2 de porcdo é aproximado, como o tempo de preparo).
Depois de frito, polvilhe com aclcar e canela.

Bom apetite!
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