Massa:1 copo de leite

2 ovos

2 colheres de requeijao

1/2 caixa de creme de leite
1 pitada de sal

6 colheres de farinha de trigo

Cobertura:A outa metade de creme de leite
100 g de catchup ou molho de tomate
Queijo

Presunto

Tomate em rodelas, cebola em rodelas
Orégano

Milho verde e ervilhas

Massa:Passe tudo no liquidificador, coloque em forma de pizza untada e polvilhada e leve para o forno até a massa
ficar firme.

Recheio:Misture o creme de leite com 0 molho de tomate ou o catchup.
Passe em cima da massa.

Cologue o restante dos ingredientes (use a imaginagao com outros sabores) e leve ao forno por mais 10 minutos.
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