Creme Branco:1 lata de leite condensado
2 medidas de leite de vaca

3 colheres de sopa de amido de milho

1 colher de café de baunilha

1 colher de sopa de manteiga

Creme de Chocolate:300 g de chocolate ao leite

1 caixinha de creme de leite

Creme branco: Em uma panela coloque o leite condensado, o leite, 0 amido de milho, a baunilha e a manteiga.
Misture bem até ficar um creme grosso.

Creme de chocolate: Derreta o chocolate ao leite, em banho maria. Depois de derretido, misture com o creme de

leite. Também, deixe-0 como um creme.

Montagem: 12 camada - bolacha de maisena ou biscoitos recheados "Mirabel".
22 camada - creme branco.

32 camada - creme de chocolate.

Repetir as camadas, terminando com o creme de chocolate.

Jogar raspinhas de limao, para dar sabor (A gosto).

Para enfeitar, amasse com a mao, algumas bolachas, biscoitos ou raspe alguma barrinha de chocolate e semeie

por cima.
Sirva gelado.

Bom apetite.
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