250 g de manteiga (ndo usar margarina)
10 a 15 colheres de sopa de aclcar

2 latas de creme de leite sem soro

1 pacote de gelatina de morango

2 colheres de toddy ou nescau

750 g de biscoito champagne

100 g de ameixa

50 g de passas sem caroco

2 copos de leite

baunilha ou vinho do porto

Montagem:Em um pirex arruma-se do seguinte modo:

12 camada de biscoito

22 camada de creme com toddy ou nescau

32 camada de creme branco com ameixas picadinhas e passas
48 camada de biscoito

52 camada de creme com gelatina.

Leve a geladeira

Querendo pode servir com sorvete de creme ou creme de leite fresco.
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