500 g de macarrao parafuso
200 g de queijo mussarela
50 g de queijo provolone

1 copo de requeijao

200 g de maionese

2 tomates grandes

1/2 cebola

orégano, sal e tempero para salada Sazén a gosto

Cozinhe o0 macarrdo na dgua com sal e éleo normalmente;

Enguanto o macarrao cozinha, corte o tomate, o provolone e a mussarela em cubinhos pequenos, pique a cebola e

coloque tudo em um refratario para misturar.
Neste mesmo refratério, coloque a maionese, o requeijdo, o sal, o0 orégano e o Sazén a gosto. Misture tudo.
Assim que o macarrao estiver cozido e escoado, acrescente toda a mistura e mexa bastante até ficar por igual.

Coloque tudo em uma tigela de vidro e leve ao forno até o queijo derreter - tem que ser de vidro para nao deixar
gueimar o queijo do fundo.

Esta pronto!

Se quiser decorar, pode colocar fatias de tomate por cima do macarrado e depois salpicar orégano.
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