Cobertura:3 colheres (sopa) de aglcar de confeiteiro
2 xicaras (chd) de creme de leite fresco gelado (400 ml)

1509 de chocolate ao leite ralado grosso

Cobertura:Bata o gracucar e o creme de leite na batedeira (em velocidade minima) até obter um creme de
consisténcia firme (chantilly).

Espalhe o chantilly sobre o brigadeiro de morango, decore com chocolate.

Leve para gelar.
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