
PENNE AO MOLHO DE SALMÃO
INGREDIENTES

2 dentes de alhos

1 pacote de penne

1 pacote de 100 g de salmão defumado

2 latas de creme de leite

2 colheres de sopa de molho de tomate pronto

3 colheres de sopa de azeite

Sal a gosto

MODO DE PREPARO

Coloque o macarrão para cozinhar.

Em uma panela grande, coloque o azeite e frite o alho.

Pique o salmão e refogue no alho por alguns minutos.

Depois coloque o molho de tomate e mexa.

E por fim o creme de leite, misture tudo por alguns.

Sal a gosto.

Retire o macarrão já cozido da panela e coloque junto com o molho do salmão.

Misture tudo e sirva.
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