Farofa:4 colheres (sopa) de aclcar
4 colheres (sopa) de farinha lactea

1/2 colher (chd) de canela em pé

Cuca: 4 peras sem casca, em cubos pequenos

2 bananas, cortadas em rodelas

2 macas descacadas cortadas em cubos pequenos
1 caixinha de morangos lavados e sem o talo

2 xicaras (chd) de aclcar

3 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de farinha lactea

1 xicara (chd) de 6leo

4 ovos

1 colher (chd) de esséncia de baunilha

1 colher (sopa) de fermento em pé

Farofa: Em uma tigela, misture os ingredientes e reserve.

Cuca:Em uma tigela, misture as frutas com o aclcar. Cubra com filme pldstico e deixe descansar por cerca de 30
minutos. Acrescente a farinha de trigo, a farinha lactea ,0 6leo, os ovos, a esséncia de baunilha e o fermento em

pd. Misture bem e despeje em uma forma de aro removivel (24 cm de diametro).

Polvilhe a farofa reservada e asse em forno médio-alto (200°C), preaquecido, por cerca de 45 minutos.
Desenforme e sirva.
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