1 pacote de macarrao de sua preferéncia
1 extrato de tomate

500 g de calabresa defumada

1 vidro de creme de leite

1 dente de alho

1 cebola media picadinha

1 azeite

1/2 tomate maduro picadinho

150 ml de dgua

Cologue o macarrao pra cozinhar.

Refogue a cebola, o alho no azeite.

coloque as calabresas cortada mas 3 colheres de azeite junto com a cebola e o alho.e frite por 3 minutos.
Depois coloque o estrato de tomate,0 tomate picado junto com as calabresas fritas.

Espere pegar fervura.

Por dltimo coloque o creme de leite e a agua.

Misture bem por 3 minutos.

Misture com o0 macarrdo e esta pronto.
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