3 tomates

1 lata de atum ralado

1 cebola

Sal a gosto

Cheiro verde

1 tablete de caldo de galinha
6 paes franceses

6 colheres de maionese

Pigue o tomate sem casca, e a cebola, cologue o cheiro verde o caldo de galinha e o sal.
Deixe cozinhar até ficar um molho grosso.

Nao deve colocar azeite pois vai ocupar o olho do atum.

Quando estiver no ponto coloque a lata de atum e todo o dleo.

Cologue no pao cortado ao meio, e em cima coloque a maionese.

Fica uma delicia.

Também pode fazer para colocar em uma massa de pizza.
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