1 filé de salmdo (mais ou menos 1,5 kg)
1 1/2 copos de suco de laranja

1/2 copo de shoyu

1 cebola media picada

1 gengibre ralado

2 dentes de alho socado ou picado

Sal (cuidado com o sal pois o shoyu ja é salgado)

Em um recipiente reserve o salmao ja limpo.

Em uma panela no fogo médio, cologue o suco de laranja, a cebola, o alho picado, o gengibre ralado e o shoyu.
Deixe ferver um pouco e jogue em cima do salmdo. Cubra com papel aluminio por 20 minutos, retire o papel e
deixe dourar um pouco.
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