1 kg de filezinhos de frango

1/2 xicara de molho shoyu

1 cebola picada

2 dentes de alho bem picadinhos ou amassados
1 lata de milho verde

1 lata de creme de leite

1 copo (ou a mesma medida da lata) de requeijao

1 pacotinho de queijo parmesao ralado

Tempere os filezinhos com a cebola, o alho e 0 molho shoyu.

Frite bem.

Forre o fundo de uma refrataria com o frango.

Bata no liquidificador o milho, requeijao, creme de leite e 1/3 do queijo.
Cubra o frango com esse creme.

Coloque o restante do queijo por cima e leve ao forno até dourar.
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