Massa:4 ovos

1 xicara de azeite

2 xicaras de leite

12 colheres de sopa de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento em pé

1 colher de cha de sal

1 xicara de queijo ralado

Recheio:2 pimentdes (1 cortado em rodelas e 1 picado)
200 g de requeijao cremoso

sal e temperos a gosto

Bata todos os ingredientes da massa no liquidificador.

Em separado, misture todos os ingredientes do recheio e reserve.
Unte uma forma refrataria com manteiga e farinha.

Cologue a metade da massa na forma, e reserve o restante.
Coloque o recheio.

Com cuidado, cubra o recheio com o restante da massa.

Leve ao forno preaquecido (15 minutos), por 35 minutos.
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