2 pades tipo francés

4 colheres sopa de cream cheese

1 colher de cha de Curry

300 g de mortadela de frango cortada em fatias

1 maca verde

Corte o pao francés ao meio, no sentido diagonal e retire o miolo de cada uma das metades.

Em uma vasilha, misture o cream cheese e o curry e espalhe nas 2 metades do pao.

Corte as fatias de mortadela ao meio e enrole-as, formando 12 cones. Em cada metade de pdo coloque 3 cones.
Corte as magas ao meio, retire as sementes e fatie finamente. Arrume as fatias de maca em forma de leque entre
0s cones de mortadela.
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