6 xicaras (cafe) de farinha de trigo
4 xicaras (cafe) de acUcar

6 xicaras (cafe) de leite

2 colheres (sopa) de p6 royal

4 ovos

1 saquinho de queijo parmesao ralado

Bater com uma colher os ovos e o acucar.

Coloque a farinha de trigo, o leite e misture bem.

Cologue o queijo parmesdo ralado e misture bem.

Por Ultimo o fermento, mexendo bem, leve ao forno aquecido a 180°C, asse até por 25 minutos.
Depois de assado fure o bolo com um garfo.

Espalhe 1 lata de leite moca e por cima coloque sococo de 50 g.
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