2 colheres de acucar
1 xicara de manteiga

2 xicaras de farinha de trigo

Misture tudo em uma tigela com ponta dos dedos, sem apertar muito, até conseguir uma bola meio esfarelenta.
Lave as maos, seque bem e passe margarina nelas.

Separe pequenas quantidades da masa e acabe com delicadeza na palma da mao, formando os biscoitos.
Cologue em uma asadeira e leve ao forno fraco. Quando dourarem por baixo pronto tire do forno. Com uma faca,
solte com cuidado, passe agucar e arrume em um prato.
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