6 batatas médias

1 envelope de molho de queijo em pé
100 g de bacon

1/2 cebola picada

3 dentes de alho

1 copo de 4gua

1 copo de leite

azeite, sal e queijo ralado a gosto

Descasque e cozinhe as batatas com agua e sal até que fiqguem macias, porém, ndo muito moles, escorra e

reserve.
Em uma tigela dissolva o molho de queijo em pd com a 4gua e o leite, reserve.

Em uma panela doure a cebola e o alho e 0 bacon com um pouco de azeite, apds fritos, adicione o molho de queijo

dissolvido no leite e na d4gua, mexa bem até levantar fervura, abaixe o fogo e cozinhe por 3 minutos.

Em uma forma ou refratario untados com um pouco de azeite coloque as batas cortadas ao meio no sentido do
comprimento uma ao lado da outra, jogue por cima do creme feito com o0 molho de queijo e o bacon, polvilhe com
queijo ralado e leve ao forno até que figuem gratinadas.
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