1 kg de bacalhau desfiado

1 repolho médio

4 xicaras de chéa de arroz cozido
1 pimentao vermelho

1 pimentao verde

1 pimentdo amarelo

Sal

Pimenta-do-reino a gosto
Salsinha picadinha ou coentro

3 colheres de azeite

Deixe o bacalhau de molho da noite para o dia.
Cozinhe o bacalhau por 15 minutos e reserve.

Pique os pimentoes em quadradinho pique o repolho um pouco grosso e refogue com um pouco de azeite por uns
5 minutos, misture todos os ingredientes e leve ao forno preaquecido em 180°C por 30 minutos, retire do forno e
sirva.
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