2 xicaras de arroz dormido

2 0VOoS

1 xicara de farinha de trigo

1 xicara de queijo parmesao ralado
sal e orégano a gosto

6leo para fritar

Misture o arroz, os ovos, 0 queijo e por Ultimo a farinha aos poucos.
0 ponto é meio mole.

Acrescente o sal e o orégano.

Pegue porcdes com a colher e frite em éleo quente.

Coloque em um papel toalha para absorver o excesso e sirva em seguida.
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