200 g de chocolate ao leite

300 g de chocolate branco

2 colheres sopa de leite condensado

200 ml de creme de leite

6 colheres sopa de suco concentrado de pitanga

1 colher de café de esséncia de rum

Derreta junto os chocolates, misture o creme de leite, o leite condensado o suco a esséncia e o rum.
Mexa muito bem, leve para gelar.
Faca as casquinhas em forma prépria.

Recheie com a trufa, tampe, espere secar e desenforme.
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