1 macarrao a sua escolha

1 cebola cortada em cubos

2 tomates cortados fininhos

500 g de salsicha picada

1 creme de leite

1 saché de molho de tomate pronto
2 colheres de sopa de manteiga

2 colheres de sopa de requeijao

1 colher de sopa de éleo de soja

Primeiro cozinhe o macarrao, escorra e coloque as 2 colheres de manteiga, misture até derreter e deixe descansar.
A salsicha cologque para cozinhar na dgua, depois escorra e misture o requeijao.

Para o molho, refogue a cebola com o éleo, até ela dar um dourada, adicione o tomate e misture, deixe ele soltar a

agua e adicione e o molho.

Deixe ferver e adicione a salsicha cozida, deixe ferver mais um pouco, adicione 0 macarrao e em seguida o creme

de leite e esta pronto.

Bom apetite!

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52706-tradicional-macarrao-com-salsicha.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52706-tradicional-macarrao-com-salsicha.html

