1 colher (sopa) de fermento para pao
1 colher (chd) de sal

1 colher (sopa) de acucar

1/2 xicara (cha) de dleo

2 xicaras (chd) de agua morna

4 xicaras (chd) de farinha de trigo

1/2 kg de salsicha refogada com um pouco de molho pronto, se desejar coloque temperos a gosto

Em uma tigela, coloque o fermento, sal, aglcar e misture até ficar liquido.

Acrescente o dleo, a 4gua e mexa, junte a farinha aos poucos e sove até desgrudar das maos. Divida a massa em

30 porgdes, deixe crescer por 20 minutos.

Abra um circulo cada bolinha de massa, recheie com salsicha, feche como pastel para nao abrir. Frite em 6leo
guente, escorra em papel toalha e sirva.
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