2 copos (americano) de dgua

4 ovos

2 copos (americano) de agUcar cristal

1 colher (sopa) de fermento bioldgico seco
2 colheres (sopa) de fermento em pé

3 colheres (sopa) de éleo

canela e aclcar para polvilhar

1 kg e 200 g de farinha de trigo

Bata 0s ovos, a dgua e o aclcar cristal no liquidificador. Cologue o fermento bioldgico seco, dleo e farinha de trigo.
E por dltimo, o fermento em poé.

Abra a massa e corte na forma de losango. Enrole e frite em éleo bem quente. Polvilhe com aclcar refinado e
canela.
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