1 kg de batatinha bem pequenas

200 gramas de bacon (picadinho)

3 saches de sazon p/carnes (vermelho)
3 colheres (sopa)de margarina

1 colher (sopa) de sal

1 cebola media (picadinha)

1colher (sopa) de pimenta calabresa

1 colher (sopa) orégano

agua suficiente para cozinhar as batatas

Lavar bem as batatinhas com bucha e sabdo neutro, enxaguar até retirar todo o sabao.

Cozinhar as batatas com casca, na dgua e sal , até que fiquem cozidas e firmes, escorrer e reservar (ndo retirar a

casca).

Em outra panela, colocar a margarina e o bacon picadinho, assim que estiver dourado, acrescentar a cebola, em
seguida a pimenta calabresa, o sazén e o orégano, virar a batata com casca na panela e misturar bem, sacudindo

a panela, para que as batatas nao desmanchem.

Servir ainda quente.
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