Molho Branco:2 xicaras de leite
1 xicara de farinha de trigo
2 colheres de sopa de queijo ralado

1 1/2 colher de sopa de margarina

Cologue a margarina numa frigideira, espere derreter, depois adicione a farinha de trigo e mexa até ficar
douradinho.

Depois retire do fogo e adicione o leite, mexa para desfazer os gominhos, coloque de volta no fogo e adicione o

gueijo ralado e mexa até desfazer o resto dos grominhos.

Depois de pronto o molho, coloque no fundo da forma molho de tomate e uma camada de massa, outra de

presunto e queijo, intercalando sempre as camadas com bastante molho até que termine as camadas.

Depois coloque o molho branco em cima e coloque algumas camadas de queijo e queijo ralado e leve ao forno por
20 minutos!
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