Massa:250 g de margarina
2 colheres de sopa de queijo ralado
2 gemas

4 xicaras de farinha de trigo, aproximadamente

Recheio:2 colheres de sopa de margarina na temperatura ambiente
2 gemas

3 colheres de sopa de queijo ralado

3 colheres de sopa de maisena

2 copos 200ml de leite

Sal a gosto

2 latas de atum moido

Azeitonas sem caroco e cortadas para decorar

Para a massa, misturar tudo e colocar a farinha devagar, até a massa soltar das maos e ficar consistente, nao

dura.

Forre forminhas de barquete com essa massa, sem untar.

Reserve.

Para o recheio, misture tudo, exceto o atum e azeitonas.

Fica uma mistura meio liquida, coloque uma porcao (sem encher totalmente), em cada forminha ja com a massa.
Coloque um pouco de atum moido em cada e uma fatia de azeitona no meio.

Asse em forno médio até dourar um pouco. Deixe esfriar um pouco para desenformar.
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