1 repolho pequeno picado

1 caldo de galinha

1 colher de margarina

2 colheres de édleo

1 cebola grande picada

3 dentes de alho amassado
3 colheres de creme de leite
1 lata de milho verde

sal a gosto

Refogue o repolho com o 6leo, a margarina, a cebola, o alho, o caldo de galinha e o sal.
Quando o repolho ficar molinho acrescente o creme de leite e o milho verde.

Sirva quente.
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