1/2 kg de bife de pernil

2 dentes de alho

Sal ou tempero pronto a gosto

1/2 saché de molho pronto de manjericdo
1/2 limao

1/2 pimentdo picado

1 cebola picada

1 colher de dleo

Tempere os bifes e reserve por 10 minutos.

Frite alternando os lados deixando Gmido em 1 colher de éleo.

Coloque em um refratario que vai ao forno.

No mesmo dleo da fritura misture o pimentao e a cebola por dois minutos.
Espalhe o molho por cima dos bifes, nao precisa ferver o molho.

Espalhe a cebola e 0 pimentao por cima e leve ao forno quente por 10 minutos.

Fica uma delicia.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52877-bife-de-pernil-ao-molho-manjericao.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52877-bife-de-pernil-ao-molho-manjericao.html

