1 kg de acucar

1 duzia de ovos

500 g de margarina

1 colher de sopa de bicarbonato

Farinha até dar ponto

Junte os ovos, o aclcar e a margarina, misture bem até ficar cremoso e acrescente o bicarbonato, coloque a

farinha até dar ponto (massa soltar das maos).
Faca tripinhas, amasse de leve com um garfo, corte em pedagos médios.
Asse em forno preaquecido a 180° até dourar.

Pode ser confeitada.
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