1 pacote de macarrdo

1 e 1/2 pote de maionese (750 g)
3 tomates grandes

1 pedago médio de bacon

2 linguicas calabresa

4 a 5 dentes de alho

sal a gosto

azeite extra virgem

1 cebola média

200 g de mussarela (ou o queijo de sua preferéncia)

Corte o0 bacon, a cebola e os tomates em cubos médios (mais ou menos 1 cm)

Em uma panela, coloque dgua e sal (sem 6leo) e espere a dgua levantar fervura

menos 6 minutos, reserve

ao escorredor e coloque dgua fria para esfriar do macarrao, caso contrario ele continuara
Frite o bacon com bastante azeite, depois adicione o as rodelas de linguica

Em um recipiente, coloque a maionese e as frituras (com azeite e tudo) e misture

Em uma travessa, cologue 0 macarrao e a maionese temperada por cima

Adicione o queijo por cima da travessa tendo o cuidado de cobrir toda ela

Leve ao forno preaquecido por cerca de 30 ou 40 minutos, dependendo do seu fogao
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