1 xicara de arroz parboilizado

1 cenoura grande picada em cubos

1 ramos de salsa picado

1 cebola picada

1 unidade de saché de tempero knorr meu arroz tradicional
1 colher de manteiga

2 xicaras de agua fervente

2 colheres (chd) de orégano

Em uma panela agueca a manteiga, doure cebola, acrescente o arroz, a cenoura, a salsa, orégano e o saché de

tempero para arroz.
Adicione a dgua fervente, tampe a panela, quando comecar a secar a dgua abaixe o fogo, deixe toda dgua secar.

Desligue o fogo e deixe a panela tampada.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52946-arroz-parboilizado-diferente.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/52946-arroz-parboilizado-diferente.html

