1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

20 colheres de sopa de leite ninho
200 g de margarina sem sal

500 g de chocolate ao leite

3 caixinhas de creme de leite

1 1/2 pacotes de bolacha de leite
1 copo de leite

Aclcar

12 parte:Bata na batedeira o leite condensado, o creme de leite (a lata), as colheres de leite ninho, e a manteiga

até formar um creme, reserve.

29 parte:Derreta o chocolate em banho-maria, depois de derretido coloque as 3 caixinhas de creme de leite.

Cologue metade da 12 parte numa travessa grande depois por cima coloque bolachas banhadas no leite com
acucar até cobrir o creme, em seguida coloque toda 22 parte e coloque mais bolachas banhadas por cima do
ganache, coloque o restante da 19 parte.

Se quiser decore com raspas de chocolate, bombons ou granulado.

Leve para gelar por pelo menos 4 horas.
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