3 ovos

2 xicaras de cha de acUcar

1 xicara de cha de margarina

1 xicara de cha de maisena

2 xicaras de cha de farinha de trigo
250 ml de leite

1 colher de sopa de fermento em pé

4 pacoquinha

Bata as claras em neve.

Coloque o aclicar a margarina e as gemas batendo bem ate ficar uma massa lisa.

Bata no liquidificador o leite e as pacoquinhas.

Acrescente a maisena, o leite, a farinha de trigo juntamente com a margarina, o aclcar e as gemas batidas.
Acrescente as claras em neve e por fim o fermento, bata novamente.

Coloque em uma forma untada e leve ao forno médio preaquecido por aproximadamente 30 minutos.
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