1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

3 ovos

coco ralado

2 colheres e meia de amido de milho
1 litro de leite

18 ou mais bombons sonhos de valsa

Acucar

Em uma panela coloque o leite, o leite condensado as gemas.
Guarde as claras.

Mexa até comecar a ferver em seguida coloque o amido de milho e mexa até engrossar na textura de um mingau.

Apos coloque numa travessa o mingau e esparrame 0s bombons picados.

Bata as claras em neve adicione um pouco de acucar e em seguida coloque o creme de leite e misture.
Despeje a mistura por cima do mingau com os bombons. Por dltimo coloque o coco ralado sobre toda a torta e
decore com alguns bombons picados e leve a geladeira por algumas horas e pronto.
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