1 peito de frango
cebola a gosto
tomate a gosto
cebolinha verde
sal a gosto

2 xicaras de arroz

1 caixa de creme de leite

Corta o frango em cubos.
Coloque as cebolas, os tomates e cebolinha verde, o sal e refogue bem.
Depois de refogado coloque o arroz e deixe cozinhar mexendo sempre, coloque dgua, ndo deixe secar.

No final, quando o arroz estiver cozido coloque o creme de leite, ele fica bem cremoso.
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