
FELIPETA DA MILLA
INGREDIENTES

1 colher de fermento

1 copo de leite de vaca

1 vidro de leite de coco

1 colher rasa de manteiga

1 pacotinho de queijo ralado

1 copo de farinha de trigo

1 copo de açúcar

3 ovos

MODO DE PREPARO

Bater no liquidificador o leite, ovos, leite de coco, manteiga, açúcar, farinha de trigo e queijo ralado.

Assar em tabuleiro pequeno, em fogo médio, por cerca de 25 minutos ou até dourar.
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