1 colher de chd de aclcar

1 colher de sopa de sal

2 ovos

2 colheres de sopa de margarina
1/2 xicara de cha de 6leo

1/2 xicara de cha de agua

1/2 xicara de ché de leite

1 kg de farinha de trigo

2 envelopes de fermento bioldgico seco

Misturar todos os ingredientes e ir acrescentando a farinha aos poucos até dar ponto e desgrudar das maos e da

vasilha.
Deixe descansar por mais ou menos 30 minutos.

Divida a massa em trés partes, abra a massa com um rolo, deixe com mais ou menos dois centimetros de
espessura e recheie a gosto. Faca isso com as trés partes, unte uma forma grande e coloque os paes, deixe

descansar por mais vinte minutos.

Preaqueca o forno por dez minutos a 180°C, coloque os paes no forno e deixe assar por quarenta minutos. Bom
apetite!

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/53072-pao-caseiro-recheado-da-mamae.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/53072-pao-caseiro-recheado-da-mamae.html

