
CAMARÃO FRITO NO REQUEIJÃO
INGREDIENTES

1 kg de camarão

1 pote de requeijão

1 colher de sopa de óleo

Temperos a gosto

MODO DE PREPARO

Lave bem o camarão.

Tempere os camarões a gosto e reserve.

Unte a frigideira com 1 colher de óleo.

Coloque no fogo.

Despeje o requeijão.

Em seguida, misture o camarão.

Mexa até obter uma coloração alaranjada.

Tempo de cozimento: 5 minutos, mas é necessário prestar a atenção, dependendo do fogão, pode cozinhar mais
rápido ou mais lentamente.
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