Massa:500 g de farinha de trigo
1 xicara de manteiga

2 colheres de sopa de sal

1 ovo

1/2 xicara de cha de agua

1 gema

Recheio:Cozinhe o frango com a dgua, o caldo e colorau por 10 minutos na panela de pressao.
Retire do fogo e quando sair toda a pressao escorra a agua e reserve 1 xicara do caldo.
Corte a carne em cubinhos.

Aqueca o dleo, refoque a cebola e o0 alho, junte o frango com o caldo e cozinhe por 5 minutos com a panela

tampada, mexendo de vez em quando para desfiar a carne.

Junte a azeitonas, a pimenta e deixe esfriar.

Massa:Misture a farinha com a manteiga e o sal até obter uma farofa grossa.

Junte o ovo, misture e adicione a dgua até obter umja massa homogénea.

Coloque em um saco plastico e leve para gelar por 30 minutos.

Forre 15 forminhas para empadas com 5 cm de diametro, recheie e cologue o requeijao.
Com a massa restante cubra as empadas.

Pincele com a gema e asse por 40 minutos, até dourar, sirva quente.
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