500 g peito de frango cortado em cubos
2 colheres de margarina

1 xicara (chd) de dgua fervente

1 cebola média ralada

2 tabletes de caldo de galinha

1 cenoura media ralada

1/2 copo de requeijao

Coloque a margarina na panela até derreter, despeje o frango e os cubos de galinha.
Quando comecar a fritar, despeje a cebola e a cenoura.
Deixe fritar uns 5 minutos, entdo acrescente dgua para cozinhar.

Quando a agua secar, acrescente o requeijdo, entdo quando o requeijdo comecar a borbulhar desligue.
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