4 coxas e 4 sobrecoxas
maionese

sal a gosto

1 pacote de creme de cebola

1 lata de cerveja

Salgue bem as coxas e sobrecoxas e cubra bem com maionese.

Coloque o pacote de creme de cebola.

Coloque ao forno preaquecido na temperatura maxima.

Quando a galinha estiver secando coloque um pouco de cerveja, virando e regando com cerveja quando estiver
seca.
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